Pre nas akousi nestrannou kritikou méZe byt i to, Ze doteraz zo
vietkych miest, a to bez vynimky, kde pouzivali ni§ oestrogenny hor-
mén, hlasili najlepsie liedebné vysledky. Je pre nas prirodzené, ze nas
pripravok sa vyrovni zahraniénym pripravkom, kedZe sa titracia pre-
vadza na ten isty medzinirodny 3tandard, s ktorym porovndvaji oestro-
genné litky aj ostatné velké seriézne zahraniéné firmy.

Pre nasu metodiku bolec zadestuéinenim i to, e z odbornych kru-
hov nas vyzvali, aby sme vyjadrili svoj nazor na metodiku, ktora sa ma
stat oficidlnou v nasem ncvom liekopise a pripadne uvaZovali o moZnosti
zavedenia nasej metediky do na%ho nového liekopisu, Ako priklad cel-
kem struéne unvediem, Ze po mastrieknuti &istého, prekryStalizovaného
follikularnehe herménn zjavil sa oestrus v trefom nitere druhého diia
a trval 1 deii. Na rozdiel od tohto po nastrieknuti beta-cestradiol-3-mo-
nobenzeoitu alebo heta-oestradiol-3-17 dipropioniatu sa trvanie oestrn
podstatne predizilo a pozitivita je znatelna e3te 7. def po injekeii. Zna-
mena to, 7e fcllikularny hormén hol chemickymi procesmi zimeneny na
oestrogennti latku s prdstatne vacSim a protrahovanej$im Gcinkom, a to-
to je podstatny ddved pouZivania vyiiie uvedenych derivatov v ferdpii
a naznaduje spdsob, ako sa postupuje pri hlTadani novych wéinnejiich
liekov. Na ukonéenie by som chcel poukizat na pedstatny rozdiel far-
micie minulej a farmacie znarodneného priemyslu, vdaka jeho vedeniu,
v ktorom sa kladie za conditio sine qua non bezvadni kontrola lieku
za cielom Standardného 1uéinku lieciva, hoeci toto vo vdcSine pripadov
nic je lacna zaleZitcsi. ale zarudenie opravnenej dovery chorého v liek
a jeho G¢innost, musi byt pre nas tym najdéleZitejSim mementom, pred
ktorym nis nesmie zastavif nijaka cbeta,

Straty vitaminu C pri vyrobe paradajkového
pretlaku

DANICA ZUFFOVS

Vo svojej praci ,,Vitamin C v rajéinovych plodoch™, uverejnenej
v Chemickych zvestiach ro¢. III. ¢. 10, zaoberala som sa sledovanim ob-
sahu vitaminu C za vegetaéného obdobia a len na konci — temer ako po-
znamku — uviedla som vitaminovy obsah hotovych paradajkovych
pretlakov.

V tohoroénej kampani som sledovala straty vitaminu C za vyroby.
Vyroba paradajkového pretlaku je vo vSecbecnosti tiato: Umyté plody
sa dopravia na drvié a rozdrvené sa pasiruju. Pasirovana Stava, surovy
pretlak, stekd do sbernej nadrze, odkial sa ¢erpa do predhrievaca a z:ia-
dial do kotla — je to vlastne vakuovy duplikator, vyhrievany parou —
kde sa zahusti, ale len &iastocne, a dotiahne sa novy podiel surového

16



pretlaku. Tento proces sa opakuje asi 3 razy. Po poslednom éerpani sa
pretlak zahusti na Ziadani konzistenciu, ktora sa kontroluje refrakto-
metricky. Uvareny pretlak sa potom vedie k plnidke, kde sa plnia ple-
chovky, tieto sa uzavri a sterilizuji. Tym by bol zhruba opisany vyrob.
ny proces paradajkového pretlaku. Tento postup uvddzam len preto,
aby bolo jasné, z ktorych stupfiov vyroby som brala vzorky. V konzer-
varni si dva kotly na vyrobu pretlaku, jeden z mehrdzavejiicej ocele
a druhy medeny.

Ked sledujeme obsah vitaminu C v jednotlivych vyrobnych stup-
fiach, t. j. I. paradajky (surovina), II. surovy pretlak, III. hotovy pretlak
pred plnenim a pripadne aj po sterilizcii, vidime, Ze obsah vitaminu
zdanlivo stipa. Toto klamné zdanie vSak Tahko opravime, ked najdené
hodnoty prepoéitame na rovnaku zdkladnd suSinu — vo svojich pra
cach som prepocitavala na zaklade porovnania refraktometrickych susin:
i ked sem si vedoma, Ze to mie je celkom spravne, predsa dosiahnuté
pomerné vysledky dobre sithlasia so skutoéncstou. Tieto tidaje shrnujem

v tabulke ¢. L.

Tabulka ¢. 1.

%?;g Surovy pretlak |Pretlak z varaka| Straty | Po sierilizacii

Vit C Vit. C mg/100g | Vit. C mg/100g Vit. C mg/100g

. e~ O/ —_—

mg/100g| v pre- | v pd- | v pre-| v pd- 9 5 ;

-tlaku |odnom | tlaku |vodnom pretlak pdvodné

I } 11.17 129 ‘ 11.14 | 36.73 757 | 324 | 3741 | 766
refrsud. | 56 | 65 | 56 | 272 | 56 | — | 274 | 56

1. ‘ 20.65 | 205 | 20.14 | 3573 7.18| 653 | 3491] 7.00
refr.sus. | 58 | 59 | 58 | 289 | 59 | — | 289 | 58
I11. ’ 17.09 | 2198 | 17.18 | 3202 924 | 595 | 3435| —

| refr.suS. | 5:0_|__ 6.4 _|_ 5.0 _|_27.5 |80 _|_ — __I_l88_|_——
V. 29.31 3327 | 29.17 | 51.76 1380 528 | — | —
refr. sus. 62 | 71 | 62 | 232 62 | — | — | —
V. 18.12 19.45 | 17.95 | 18.03 577 681 | — | —
relr. sus. 54 | 59 | 54 | 170 54 | — | — | —
VL 105 | — |zmedi| 39.26 555 | 4764 — | —
reir. sus, 59 | — | — | 265 59 | — | — | —

‘ 10.5 — | z ne- | 31.62 592 | 43.77 } — | -
refr.sus. | 59 | — | hrdz. | 315 | 59 | — | — | —
VIIL ’ 11.51 | 13.63 ‘ 11.39 | 49.77 l 8.59 I 2536 — | —
refrsus. | 50 | 60 | 50 | 290 | 50 | — | — | —
VIII l 1202 1197 | 1197 — — 17.59 |Cu45.5 9.91
refr. sus. 5.8 5.8 5.8 — — — |_266_ 5.8

VIIL ! | ' | nehrdz. |
o g 12.02 | 1197 | 11.97 — — 18.36 | 44.06 9.84
T 5.8 5.8 58 | — — — | 260 | 58

Z uvedeného vidiet, 7e sledovanie vitaminu C treba doplnit kvdli
uplnosti aj hodnotami, najdenymi v jednotlive pridivanych mmozstvach,
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a to nielen v surovom pretlaku, ale aj pred a po jeho pridani do varaka.
Ckrem toho bola cela linka kontrolovana ako v medenom tak i nehrdza-
vejuicom kotle. Najdené hodnoty sti uvedené v tabulke & II. Ked tieto
‘hodnoty nanesieme do grafu (graf 1, 2, 3, 4), zda sa, 'ako by obsah
vitaminu C v niektorych miestach stipal. Pravda, je ‘to len zdanlivy
ikaz, kedZe je zapri¢ineny privodom surového pretlaku s vysokym ob-
sahom vitaminu C. Celkeve vSak zaznamenavame straty, ktoré sa pohy-
buji priemerne od 20—50%,

Tabulka &s. I

\2, ,
g & = bt = )é '{g ' % =
Oznacenie z %E‘ = g = g .f.f e 2 | EE
5 |38 = | 2 | 2 | 25| R (8.8 5%
) w0 e —_ Q5> | >~ [Pan|nd
M 1 x [ | |
najdeny vit. C 20.5 | 25.8 | 34.6 | 52.1 62.3 | 67.5 — 65.8 ' —
skulocny vit. C 20.3 | 19.9 | 16.83] 16.7 | 12.1 10.9 — 10.7 | 47.8
refr. sud. 0] 651|103 | 156 | 258 | 31.0 — | 308 | —
NI xx | | | | e T ;
najdeny vit. C 20.5 | 25.8 | 36.1 515 | 682 | 706 | 686 | 674 —
skutoény vit. C 205 | 199 | 17.2 17.18| 13.43| 11.77| 11.43] 11.23| 45.2
refr. sus. 50 | 65 | 10.5 15.0 | 25.4 | 30.0 | 30.0 | 30.0 —
M 1L ‘ ! i l
najdeny vit. C 152 | 169 | 374 | 46.7 | 76.9 ] 67.3 — 57.0 —
skutoény vit. C 15.2 | 148. | 11.5 147 | 142 ) 137 — 11.8 | 22.4
reir_sus. 57 | 65 | 185 | 17.0 ! 250 | 280 | — | 275 | +
N IL ! ! | | |
najdeny vit. C 152 | 169 | 36.6 | 43.1 | 46.2 | 585 — 570 | —
skutoény vit. C 15.2 | 14.83| 11.7 145 | 125 | 11.9 — ] 120 | 210
| refr. sus, 57 65 1178 | 170 | 21.0 | 28.0 | | 275 | —
M 111 | I | [
najdeny vit. C 195 | 21.3 | 428 | 38.8 | 48.1 | 78.2 — 17396 —
skutoény vit. C 19.5 | 19.05] 18.3 127 | 154 | 154 — ] 148 | 243
refr. sus. 64 | 70 | 150 | 195 | 200 [ 325 | — |320 | —
N IIIL | | | | R | |
najdeny vit. C 195 | 21.3 | 41.9 | 62.2 67.15] 80.2 | 76561 -
skutoény vit. C 19.5 | 19.05| 18.4 159 | 19.1 15.8 — | 153 | 215
refr. sug. 6.4 7.0 | 14.6 250 225 | 32:5 | 32.0 | —

X M = medeny kotol,
xx N = nehrdzavejiici kotol

Rozdiely v chsahu vitaminu 'C pri V)"robkn‘ch z medenélio a nehr-
dzavejuceho kotla bezprostredne po ukondéeni’ varu nie $n zrejmé a pre-
1av1a sa len po dlhiom qtan, ked med, ktora obsahuje pretlak, zacne
svoju zhubni éinnoest, t. j. ked sa vytvori Cu ién,

Ako v uvedenych tabulkieh, Ttak aj v grafoch zaznameméva.
me miestami neodakavané stipnutie obsahu vitaminu C. Toto je zapri
dinené aj tym, Ze nepozname ani objem privedenej Cerstvej suroviny,
ani obhjem zahusteného pretlaku, pozniame len refraktometricki susinu.
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Je teda zrejmé, Ze hoci sta,nove‘n'i‘a.,h-oly prevedené s nalezitou .presn}:}’\s"
fou, nepoukazuji vébec na miesta, pri ktorych strata nastava, a teda
nedovoluju bliz§ie objasnit pridinu tychto strat inak nez hypoteticky,
t. j. vitamin C je vo svojom prirodzenom prostredi chraneny urdéitymi
antioxydaénymi litkami a preto musime predpokladat, Ze straty nasta-:
vaji pri éerpani surevého pretlaku do kotla, kedy sa nacerpava sicasme:
vzduch — ktory spésocbuje oxydaciu.

Z toho dbvedu na konci kampane som sledovala straty vitaminu
C na varke, ktora bola a7z do kcneénej konzistencie varena bez privodu’
dalsich podielov surového pretlaku. Tym bol Eas varu podstaine skrate-
ny a tym, e surovy pretlak nebel dotahovany, zamedzilo sa privodu!
oxydujiceho vzduchu sicasne s pretlakom. Var bol prevedeny v nehr.’
dzavejicom kotle. Pri tomto vare celkova strata vitaminu ¢ini len 6%,
¢o je vysledck ckutolne velmi pekny.

Aby sme tieto vysledky mohli znova overit, belo by treba praco-
vat na malej linke, kde by var bez daliieho dotahovania nespdsoboval
technické prekazky a kde by sacasne bolo moZné lepsie zamedzit pri-
stup vzduchu, pripadne previest cely postup v uzavretom systéme 3a(
privodu ineriného plynu alebo kysliénika uhli¢itého.
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Sihrn,

V kampani roku 1950 boly sledované straty vitaminu C pocas prie”
myselného spracovania paradajok ma pretlak. Bolo zistené, Fe tieto stra-
ty sa pri normélnom pracovnom postupe pohybuji od 20—50%.

Vyskumny tistav potravindrskeho
priemyslu, n. p., Bratislava.

Prispevok k vypotitaniu vyfazku pri
spracovani olejnatjch semien

ARMAND DRABEK

Najdélezitejsia ast kontroly vyroby pri lisovani a extrahovani olej-
natych pledov je sostavenie tukovej a materiilovej bilancie. Tieto vy-
poéty nie si vidy jednoduché, a to zvlast pri spracovani olejnatych se-
mien, ktoré sa pred vlastnym procesom podrobuja Cisteniu, alebo kto-
rjch Casti $ip sa odstrafiuji lipanim. Aby sa prica ulahéila, navrhli uz
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