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POVODNE OZNAMENIA

PRIESKUM ROZLICNYCH MELAS Z HECADISKA BIOSYNTEZY
CHLORTETRACYKLINU

D. IVANCENKO, J. ZELINKA, L. JANU
Katedra uhlohydratov a potravin Slovenskej vysokej Skoly technickej v Bratislave

Oddelenie technickej mikrobiolégie Biologického ustavu Slovenskej akadémie vied,
pracovisko Bolerédz

Pri fermentdcii antibiotik ma na vytazok okrem produkénych kmeliov
vplyv aj kvalita surovin. Vo fermentaénych pédach pre biosyntézu chlér-
tetracyklinu sa pouZiva melasa, ktord sa v priemyselnej vyrobe ostatnych
antibiotik zatial nepouziva. J. Zelinka [1] pouzil mlieéne fermentovanu
melasu ako zdroj Zivin pri laboratérnej fermentacii penicilinu a dosiahol
zvysenie produkecie az o 28 %,. E. B¢lik a J. Zelinka [2] dosiahli pri labo-
ratérnej fermentacii chlértetracyklinu zvySenie produkeie pouzitim mlie¢ne
fermentovanej melasy o 18 %, oproti melase nefermentovanej. Tieto skutoénosti
nas viedli k tomu, Ze sme urobili prieskum melds rézneho pévodu z hladiska
ich vplyvu na produkeciu chlértetracyklinu.

Experimentalna ¢ast

Pouzili sa priemerné vzorky melés zo slovenskych cukrovarov z kampane 1956, ktoré
s oznadené &islami 1—9. Rozbory sa urobili podla Jednotnijch analytickiyjch metéd, ktoré
sa pouZivaji v cukrovarnickom priemysle [3]. Okrem beZnych kritérii na hodnotenie
melés urobili sa dalSie stanovenia, a to draslika a sodika pomocou Zeissovho plametio-
vého fotometra [4], obsahu koloidnych latok metédou A. Dumanského [5] a viskozity
pri 40 °C metédou Rascheovou [6]. Farba sa uréila Stammerovym kolorimetrom a prepo-
ditala sa na 100 dielov necukrov [7]. Uvedenymi analyzami sme chceli zistit, &i tieto zloz-
ky melasy neopvlyvnuji produkeiu chlértetracyklinu.

Vysledky rozborov uvedené v tab. 1 ukazujd, Ze sit to normélne vzorky melds, s kto-
rymi sa stretdvame v beZnej cukrovarnickej praxi. ZvlaStnych abnormalit tu nenacha-
dzame, okrem vzorky 7, ktora mé zvySeny obsah redukujtcich latok, a to 1,04 %.

Pokial ide o vyGerpanost melés, na zéklade vypoéitaného rendementu sa vo vsetlych
pripadoch zistil kladny rendement, pohybujtci sa od +3,1 do +7,1.

Biologickt hodnotu vzoriek melds sme stanovili fermentaénym postupom na rotacnej
trepagke (180 ot./min.) pri excentrite 5,56 cm za podmienok be#nych pri vyrobe chlér-
tetracyklinu. PouZil sa produkény kmen Streptomyces aureofaciens BMK [8]. Fermentad-
né pdéda obsahovala 0,2 % melasy. Vyska produkeie (m. j. CTC/ml) jednotlivych vzoriek
uvedend v tab. 2 je maximélna produkcia stanovenia 3. 4. a 5. diia fermentécie. Hodno-
tenie sa opakovalo trikrdt. Ako kontrolu sme pouZili §tandardni melasu. Udaje v per-
centdch, vypocitané z priemeru 3 opakovani, vztahuju sa na Standardnt melasu, pri
ktorej priemernd produkeia je 100 %.
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Prieskum rozli¢nych melds

Tabulka 1

Chemické rozbory melds
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Tabulka 2
Produkcia CTC na rotaénej trepacke
m. j. CTC/ml
Clislo - o ‘
vzorky Cislo hodnotenia Priemer troch 0
g‘" T I I Rt stanoveni

' | 1 '

1 o1878 1 1956 | 1o 1889 98 |

2 ! 1944 i 2022 1912 1959 102 i

3 2122 2094 ' 1888 2034 105 j

4 L2022 | 2105 | 1912 | 2013 104 |

5 i 1988 | 2016 1934 1979 102 |

6 | 2112 ' 2062 1934 2036 105 !

7 L 2022 | 2083 | 1866 1990 103 !

8 1834 | 1956 | 1844 1878 97 3

9 1912 | 1917 ‘\ 1988 1939 100 i

kontrola 1912 ‘ 1962 1 1912 1928 : 100
I i
Sahrn

Priemerné vzorky melas zo slovenskych cukrovarov z kampane 1956 pouzité
vo fermentaénych pédach v mnoZstve 0,2 9, nevykazuja pri biosyntéze chlér-
tetracyklinu na rotadnej trepatke v podstate rozdiely v produkeii. V porov-
nani so Standardnou melasou kolige tato produkeia od 97 9, do 105 9.
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NCCJAENOBAHNE PA3JIMUYHBIX MEJIACC C TOUKM 3PEHHMA
BINOCUHTE3A XJIOPTETPAIINKJINHA

O. UIBAHYEHRO, f1. 3EJUNHKA, J. A0Y

Hagenpa yriiesogoB 1 rmieBsix BemecTB Ci0BaI[Kojl BhICUICH TeXHHYCCKOI IIKOIBI
B DBparucnase

Ormen TexHiueckoit MukpoGmonormu Buomormueckoro nHcTHTyTa CIIOBAL(KOI AKameMIIN
Hayk, maboparopus B Bosiepase

BriBojiet

CpemEHIe mpOOHL MeJIace M3 CJIOBAIKHX CAXaPHLIX 3aBOJIOB KammaHuu 1956, mpuMeHeHHbe
B (hepMeHTAnMOHHHIX cpefax B KoamuectBe 0,2 9/y, He OKA3HIBAIOT IpU OHOCHHTE3e XJIOD-
TeTPANMKINHEA Ha KayasiKe B OCHOBHOM PA3HMIY B NPOXYKIUH. B OTHOMEHHHU CTAHAAPTHOIL
MeJIacchl 9Ta DPOMYRIMA Komedsercsa B npejiernax ot 97 9y 5o 105 9/,

IMocrymiio B pejakuuio 18. 7. 1958 r.

PRUFUNG VERSCHIEDENER MELASSEN VOM GESICHTSPUNKT
DER BIOSYNTHESE DES CHLORTETRACYCLINS
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Lehrstuhl fiir Kohlehydrate und Nahrungsmittel an der Slowakischen Technischen
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Abteilung fiir technische Mikrobiologie des Biologischen Instituts and der Slowakischen
Akademie der Wissenschaften, Arbeitsstiitte in Boleraz

'

Zusammenfassung

Durchschnittsproben von Melassen aus slowakischen Zuckerfabriken aus der Kampagne
1956, welche in Fermentationsbéden in einer Menge von 0,2 9, verwendet wurden, weisen
bei der Biosynthese des Chlortetracyclins auf der Rotations-Schiittelmaschine im wesen-
tlichen keine Unterschiede in der Produktion auf. Gegeniiber einer Standard-Melasse
schwankt diese Produktion zwischen 97-—105 9%,.

In die Redaktion eingelangt den 18. 7. 1958
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