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VPLYV DOBY INFEKCIE VIRUSOVOU MOZAIKOU NA VYNOS
A NA CHEMICKO-TECHNOLOGICKU AKOST CUKROVKY

DIMITRIJ IVANCENKO
Oddelenie glycidov a biochémie Chemického ustavu Slovenskej akadémie vied v Bratislave

Repné choroby a repni §kodcovia sa vo vieobecnosti vyskytuju véade tam,
kde sa repa pestuje, a kazdorodne spésobuju velké $kody. Prejavuje sa to
znizenim vynosu a tazkostami pri chemicko-technologickom spracovani
cukrovky. Velmi nebezpeénymi chorobami, ktoré sa v poslednom dase roz-
§irili nielen na tizemi Eur6py, ale aj mimo Eurépy, st choroby virusové, a to
virusova mozaika a virusové zltacka [1]. Tieto choroby s nebezpeéné preto,
lebo dosial sa proti nim nenasiel taky ochranny prostriedok, ktory by zaru-
¢oval stopercentni uéinnost. Spomenuté choroby sa mézu prenasat mechanic-
ky alebo najcastejSie hmyzom, najméi ¢iernou vos§kou bébovou (D. fabae)
a voskou broskyliovou (M. persicae) [2]. Ni¢enie vosiek pomocou rozliénych
prostriedkov dotykovych, systémickych a pod. je najuéinnejsim prostriedkom
boja proti zmienenym virusovym chorobdm [3].

Dolezitym faktorom, ktory rozhoduje o vynose a akosti cukrovky, je doba
infekcie virusovymi chorobami. Touto otdzkou sa zaoberal B. A. Kvicala
[4] a i., ktory poéas niekolkych rokov sledoval vplyv doby infekcie virusovou
mozaikou na vynos bulvi a viate.

Pri tychto pokusoch bola cukrovka na pokusnych poliach umele nakazena
infikovanymi voskami M. persicae v mesaénych intervaloch od maja az do
augusta. Vysledky svojich pokusov zhrnul autor v tabulkach a diagramoch
uvedenej prace, z ktorej vidiet, Ze majova totdlna infekeia spésobuje zniZenie
vynosu cukrovky o 39—67 9, jinova o 17,5—45,7 %, julova o 11,6—37,2 9,
a augustova o 2,2—25,0 9,. Tieto vysledky ukazuja na velké narodohospodar-
ske 8kody, ktoré moéze spdsobit virusovd mozaika v repnej oblasti.

Cheeli sme zistit aj vplyv doby infekcie na chemicko-technologickt akost
cukrovky a §tiav, ktoré sa ziskaju za uvedenych pokusov, a preto sme pozia-
dali autora o tieto vzorky. Tento vzicny pokusny materidl ndm bol dany
k dispozicii, aby sme urychlili jeho podrobny rozbor a posudili z hladiska
cukrovarnickeho.

Experimentalna ¢ast

Pri spracovani sa postupovalo jednotnym spésobom, pouZivanym na naSom
ustave [5].

V tab. 1 st zapisané vysledky, ktoré boli ziskané analytickym rozborom skiSaného
materidlu.

Priemernd véha jednej cukrovky v gramoch bola vypoéitané z vysledkov néjdenych
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Tab. 1. Rozbor cukrovky

¢éislo ’ . |védha 1 repy gﬁiig zp(l)IHa enifmaioyinosn

parcely doba infekeie v gramoch digescia pri 100 000 pol. cukruov
jedincoch q Yo

0 kontrolna 296 19,2 56,83 — —_

1 30. V. 180 16,8 30,24 26,59 46,8

2 16. VI. 244 18,0 43,92 12,91 22,7
3 7. VII. 262 18,2 47,68 9,15 16,

4 13. VIII. 290 18,3 | 53,07 3,76 6,6

B. A. Kvic¢alom prizbere. Majov4 infekcia zniZuje priemernt véhu jednej repy najviac.
Smerom k neskorSej infekeii u8inok sa zniZuje a zavisi aj od vegetaénych podmienok.

Pri svojich orientadnych vypoétoch strat cukru vplyvom infekeie Kvicala si zvolil za
zdklad priemernu digesciu 17,0 9%, pre vietky vzorky bez ohladu na dobu infekcie. Nase
analytické rozbory vSak ukézali, Ze doba infekeie m4 vplyv nielen na vynos cukru, ale aj
na cukornatost. Pri porovnani s kontrolnou vzorkou méjové infekcia znizZuje digesciu
02,4 %, junové o 2,2 %, julova o 2,0 %, a augustové 0 1,9 %. Za predpokladu, Ze na 1 ha
pripadé 100 000 jedincov, straty polarizaéného cukru pri méjovej infekeii su 26,59 q,
t. j. 46,8 %, pri junovej 12,91, t. j. 22,7 %, pri julovej 19,15 q, t. j. 16,1 %, a priaugusto-
vej 3,76 q, t. j. 6,6 %.

Tab. 2. Rozbor lisovanej Stavy

parcela 0 1 2 3 4
acidita 0,032 0,041 0,041 0,039 0,035
pH 6,4 5,9 6,0 6,0 6,2
polarizécia 20,25 17,70 19,1 19,6 19,9
Q distoty 88,9 83,0 85,0 88,0 88,2
koloidy na 100

Pol. 4,125 8,101 5,610 5,001 4,920
popol sulfatovy

na 100 Pol. 2,165 3,731 3,791 3,542 3,511
N celkovy na

100 Pol. 653 733 710 705 716
redukéné latky

na 100 Pol. 0,072 0,110 0,102 0,090 0,090

V tab. 2 st zapisané vysledky analytickych rozborov* lisovanych Stiav, ktoré boli
pripravené jednotnym spésobom.

Stanovenie acidity a pH ukazalo, Ze §tavy, ktoré pochadzaju z cukrovky infikovanej
v miji, maja vadsiu aciditu a Ze smerom k neskorsej infekeii acidita Stiav klesa.

* Tieto prepoéty, zaloZené na nagich analytickych rozboroch, ukazuju, Ze v skutoénosti
straty su onieco vysSie, neZ uddva vo svojej praci Kviésala, kde za zdklad pre vypocet,
ako sme uZ uviedli, bola zvolen4 digescia 17 9, pre vietky vzorky.
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Obzvlést nepriaznivo pdsobi majové infekcia na Q éistoty, ktory sa prejavil zniZzenim
tejto hodnoty o 5,9 9%.

Uréenie koloidnych latok metédou Dumanského ukézalo, Ze majova infekeia v po-
rovnani s kontrolnou vzorkou zvySuje obsah koloidov o 96 %, [6]. To isté sa pozorovalo
pristanoveni sulfdtového popola a celkového dusika po prepocitani na 100 Pol.

Obsah redukénych ladtok stanoveny Offnerovou metddou pri kontrolnej vzorke je
najnizsi [7]. Infekcia spésobuje vzrast tychto latok v Stavéch.

Pre dalSie spracovanie ziskané lisované Stavy boli vyCerené vidpennym mliekom za
studena. Pri stanoveni celkovej alkality na fenolftalein boli nadjdené hodnoty prakticky
rovnaké pri vSetkych vzorkéch; pohybovali sa od 1,69 do 1,73 9, CaO/100 ml Stavy.

Vyska sedimentu pri kontrolnej vzorke bola 26,8 9%,, pri ostatnych 36,7 %, 36,6 %
a 36,5 % . Vys8ie mnoZstvo sedimentu pri infikovanych vzorkdch mozno odévodnit tym,

Ze tieto vzorky mali vééSie mnoZstvo necukrov, ako sa zistilo prirozbore lisovanych Stiav
(tab. 1).

I. saturédcia sa vykonala pri 95 °C za pouZitia CO, z bomby. Pri rozbore I. saturova-
nych Stiav sa zistili velké rozdiely vo filtraénych rychlostiach, ktoré sa uréili pomocou
mikrofiltra [8] (pozri tab. 3). Stavy, ktoré pochddzaju z infikovanych vzoriek, mali zhor-

s

Senn filtraciu, ¢o suvisi s vaéSim obsahom necukrov v tychto vzorkéch.

Tab. 3. Rozbor I. saturovanej §tavy

parcela 0 1 2 3 4
koneén4 alkalita 0,091 0,076 0,081 0,079 0,086
filtraénarychlost 63" 151" 130” 110” 105"

II. saturédcia sa vykonala na tej istej aparatire pri teplote 95—97 °C. Ziskans lTahké
Stava bola po ochladeni analyzovana. V tab. 4 uvddzame vysledky rozborov Iahkych
Stiav.

Tab. 4. Rozbor lahkych Stiav

parcela 0 1 2 3 4
alkalita 0,016 0,011 0,011 0,013 0,014
Ca0 mg/100 Pol. 119 284 198 190 156
redukéné latky

mg/100 Pol. 52 109 81 80 69
°St/100 °Bg 14,7 22,0 16,9 1 16,0 15,1

Vplyv infekcie sa prejavil najmé na obsahuvépenatych soli, redukénych ldtok a na farbe.
Vzorka infikovand v m4ji mala zavdpnenie 2,5 krat vicdSie ako kontrolné vzorka. To isté
sa pozorovalo pri obsahu redukénych latok, kde zhorSenie bolo viac ako dvojnisobné
a pri farbe viac ako 1,5 ndsobné.
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Lahku $tavu sme zahustili za oby&ajného tlaku asi na 60 °Bg a po zriedeni na sachari-
zéciu poOvodnej lahkej $tavy sme ju analyzovali beZnymi cukrovarnickymi metédami.
V tab. 5 poddvame vysledky rozborov tazkych stiav.

Tab. 5. Rozbor tazkych Stiav

parcela 0 1 2 3 4
alkalita 0,012 0,004 0,005 0,005 0,008
redukéné latky

mg/100 Pol. 68 197 137 129 105
°St/100 °Bg 14,8 33,4 23,3 22,2 20,8
Q &istoty 93,5 88,5 20,3 91,7 92,2
N celkovy

mg/100 Pol. 427 550 523 491 486

Pri zahustovani sme pozorovali pokles alkalit pri v8etkych vzorkéch. Najmensi pokles
bol pri kontrolnej vzorke, a to 25 %. Pri infikovanjch vzorkdch kolisal v zévislosti od
doby infekcie od 42 do 63 9.

Prirastok redukénych latok priebehom zahustovania pri kontrolnych vzorkéch bol len
30 %, avSak priinfikovanych bol 52—81 %,.

Priebehom zahustovania kontrolnej vzorky prakticky nenastala nijakéd zmena farby,
avsak pri ostatnych sa pozorovalo prifarbenie od 37 do 57 %.

Pri stanoveni Q &istoty pri tazkych Stavach sa zistili velké diferencie. Pri méjovej
infekeii diferencia oproti kontrolnej vzorke bola 5 9, a smerom k neskorSej infekeii koli-
sala od 1,3 do 3,2 9%,.

Vypotet saturadného efektu ukézal, Ze kontrolnd vzorka mala SE 43,9 9%, pri ostat-
nych sa pohyboval od 36,2 do 39,7 9.

Pri vypoéte mnoistva odstraneného celkového dusika podas éerenia a saturicie sa

svve

zistilo, Ze tadto hodnota je najni%Sia pri vzorke s majovou infekciou (len 25,2 %,), aviak
pri kontrolnej vzorke je 34,6 %,. MoZno to vysvetlit tym, Ze vplyvom infekeii v cukrovke
vznikli také formy dusikatych latok, ktoré sa neodstrarfiuju za &istiacich procesov.

Stihrn

Sledovali sme vplyv doby infekcie virusovou mozaikou na vynos cukrovky
a na jej chemicko-technologicku akost.

Analytické rozbory ukizali, Ze majova infekcia znaéne znizuje vynos a zhor-
Suje chemicko-technologické vlastnosti cukrovky a Stiav. Prejavuje sa to
zvySenym obsahom necukrov v §tavach, a to najméi latok koloidnych, popolo-
vin, redukénych latok a dusikatych ldtok. Smerom k neskorsej infekeii akost
cukrovky a §tiav sa zlepSuje, ale neméze sa vyrovnat vzorkdm neinfikovanym,

Pri zahustovani sa ukazalo, Ze kontrolnd vzorka bola stabilnej$ia a pod-
liehala mensim zmendm ako ostatné vzorky, pri ktorych sa pozorovala viésia
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strata alkality priebehom zahustovania, vidsi prirastok redukénych latok
a vicsie prifarbenie.

Vzhladom na to, Ze vplyv virusovych chor6b na vynos a akost cukrovky je
velky, treba prehlbit boj proti tymto chorobdm a tym zabranit velkym narodo-
hospodarskym $koddm, ktoré u nis kazdoroéne vznikaja.

Dakujem B. A, Kviéalovi za spoluprdcu « za poskytnulie repného materidlu
pre analytické rozbory.

BJMAHUE BPEMEHU MHO®EKIMY BUPYCHOM MO3AMKOM
HA YPOXAV Y HA XVMMUWYECKO-TEXHOJIOTMYECKUE KAYECTBA
CAXAPHOJ CBEKJIBL

IVMUTPUVL MUBAHYEHKO

Orpenenne IIUUUAOB M Croxumuy XMMUYECKOIO MHCTUTYTA
Cnoraukoit Akagemny Hayk B Bpartnciase

BrIBOABI

Mpe1 uccyenosanyu BIAMAHWE BPEMEHM MHMEKL#y BUPYCHOI MO3aMKOM Ha ypoxXai
CaXapHoli CBEeKJbl Ha €ee XMMMUEeCKO-TEeXHOJOTMUecKMe KauecTBa.

Ananutuyeckye pas3bopbl IOKazaJdl, YTO MH(MpEKUMS B Mae 3HAYMUTEJBHO ITOHMXKAaeT
YPOKai M yXYIIIaeT XMMMUYECKO-TEXHOJIOTMYEeCKyMe KadeCTBa CaxXapHOll CBEKJbI U CO-
OTEETCTBYIOIIMX COKOB. OTO MPOABJIAETCA BBICIIMM COJEepPXKaHMEM HecaxapoB B CO-
KaX, IJIaBHbIM 00pa30M, KOJJOMAHBIX BELIECTB, CONEPIKAHMEM 30JIbI, PEeAYLMPYIOLINX
¥i a30TMCIBIX BelllecTB. B HanpaBiieHMy MHMEKLMM II03AHENIe), KadeCTBO CBEKJbI
¥i COKOB YJiydllaeTcs, HO He MOIKeT DAaBHATBCA II0 KayecTBy mnpobam, KOTOpbIe HC
ObLIM MHOUIMPOBAHEI.

ITpy: BHIDAPMBAHUU COKOB OKa3aJIOCE, UTO KOHTPOJBHbIE NPOOLI Oblnm GoJiee yCTOM-
YUEDLI Vi [MOJABEPraliMCh MEHELINM M3MEHEHMAM YeM OCTaJibHbIe NPobb’, Yy KOTOPBIX ObLIO
ofHapy:keHC GoJblIoe IajieHue IIeJIOYHOCTY B TEYEeHMM BbIIapyBaHUA, GoJjblllee NEH-
pallleHne penyuMpYyIoIUMX BellecTB M OoJsibllee mpMpaljeHue LBETHOCTH.

IlpunuMas PO BHUMAaHME TO, YTO BINAHME BUPYCHBIX OoJsie3Hell Ha ypoxkall M Kade-
CTRO CaXapHOJ) CBEKJbI ABJAETCA OTPOMHBIM, HeOOXOAMMO Nporay6mute 60it mpoTUB
9TUM OOJIC3HAM a TEM M OTPAaHMYUTL OOJbliNe IIOTEPY, C KOTOPBLIMM MbI ECTpPedacMcsd
€3KEeTOJIHO.

IToctynuio B pemakuuio 22. II. 1956 r.

EINFLUSS DES ZEITPUNKTES DER DURCH DEN MOSAIKVIRUS
ERFOLGTEN INFEKTION AUF DEN ERTRAG UND DIE CHEMISCH-
TECHNOLOGISCHE QUALITAT DER ZUCKERRUBE

DIMITRIJ IVANCENKO

Abteilung Glycide und Biochemie des Chemischen Instituts an der Slowakischen Akade-
mie der Wissenschaften in Bratislava

Zusammenfassung

Es wurde der Einfluss des Zeitpunktes der durch den Mosaikvirus erfolgten Infektion
auf den Ertrag der Zuckerriibe und auf deren chemisch-technologische Qualitédt verfolgt.
Analytische Untersuchungen ergaben, dass eine Infektion im Mai den Ertrag be-
trachtlich herabsetzt und die chemisch-technologischen Eigenschaften der Zuckerriibe
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und Siafte verschlechtert. Dies driickt sich durch einen erhdhten Gehalt an Nichtzucker
in den Siften aus, u. zw. namentlich an kolloiden Stoffen, Aschenbildnern, reduzierenden
und N-haltigen Stoffen. Bei einer spater erfolgten Infektion bessert sich die Qualitit der
Zuckerriibe und Séfte, u. zw. um so mehr, je spater die Infektion erfolgt, aber sie kann
keineswegs mit der Qualitit eines nichtinfizierten Musters verglichen werden.

Bei der Eindickung des Saftes zeigte es sich, dass das Kontrollmuster stabiler war
und geringeren Anderungen unterlag als die {ibrigen Muster, bei denen sich ein grésserer
Alkalitidtsverlust im Verlaufe des Eindickens bemerkbar machte, ferner war ein grésseres
Anwachsen an reduzierenden Stoffen und eine starkere Verfirbung zu beobachten.

Unter Boriicksichtigung des Umstandes, dass der Einfluss von Viruskrankheiten auf
den Ertrag und die Qaulitéit der Zuckerriibe ein bedeutsamer ist, ergibt sich die Notwen-
digkeit, den Kampf gegen diese Krankheiten zu vertiefen, um die alljahrlich hierzulande
entstehenden grossen volkswirtschaftlichen Schédden zu verhiiten.

In die Redaktion eingelangt den 22. II. 1956
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Doslo do redakcie 22, 11. 1956

POVODNE OZNAMENIA

PRIPRAVA KYSELINY HOMOVERATROVEJ

L. DUBRAVKOVA, I. JEZO, P. SEFCOVIC, Z. VOTICKY

Oddelenie farmaceutickej chémie a biochémie Chemického ustavu Slovenskej akadémie
vied v Bratislave

Jedna z latok potrebnych pri syntézach alkaloidov, resp. ich derivatov je
kyselina homoveratrova. Hoci dosial je v odbornej literature opisanych nie-
kolko spdsobov pripravy tejto zliéeniny, pokusili sme sa o jej novd syntézu,
pretoze vSetky uz zndme metdédy neddvaja v laboratérnom rozsahu celkom
uspokojivé vysledky [1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8], resp. pouzivaju ako vychodiskové
suroviny produkty, ktoré st viac alebo menej tazko pristupné.

N4§ postup je pomerne jednoduchy a prebieha podla tohto reakéného sledu:



